Krkovicka plnéna vinnou klobasou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- bez kosti krkovice veprova 4 platek
. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

- horcice plnotucna 2 1zice

- slanina anglické 4 platek

- klobasa vinna 300 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky krkovicky naklepeme, osolime, opeprime a z jedné strany je dukladné potfeme horcici.
Pak na kazdy dame platek slaniny a bochének vinné klobasy, kterou jsme vymackali ze strivka.
Takto pripraveny platek zavineme a zajistime kuchynskou jehlou nebo niti. Vlozime do pekacku,
podlijeme vodou a dame péct. Podavame s ryzi.
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