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Suroviny

Porce: 6

- kachna 1 ks

- hliza zdzvor 1 ks

. sul 1 Spetka

- kmin 1 Spetka

- rozinky 1 hrst

- pivo ¢erné 200 ml

- knedlik houskovy 1 ks

- dle chuti repa Cervenda nakladana 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kachnu umyjeme, osu$ime a naporcujeme. Cerstvy zdzvor omyjeme, oloupeme, najemno
nastrouhdme a smichame se soli a kminem. Touto smési kachnu potreme, posypeme rozinkami a
zalijeme ¢ernym pivem.

Peceme v troubé vyhraté na 180 °C a nezapomeneme obcas podlévat. Peceme asi 1,5 hodiny, dokud
neni maso uplné meékké.

Kachnic¢ku podavame s houskovym knedlikem a salatem z cervené repy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Poznamka:

Jestli nemas rada cervenou repu, zpestri si jidlo treba kedlubnovym zelim.



