Cokoladové tvarohovy kolacek

Kategorie: Moucniky
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Suroviny

Porce: 9

- Kakaovo-mléc¢ny krém 5 1zice
- Vejce 1 ks

- Polohruba mouka 5 1zZice

- Jemny hruby tvaroh 250 g

- Mouckovy cukr 50 g

- Vajicko 1 ks

- Limetka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Barbados

Pocet porci: 9

Postup:
Kakaovy krém by mél mit pokojovou teplotu, aby se dal dobre vymichat.

Krém jsem si smichala s moukou a vajickem. Ctvercovou formu jsem si vystlané peéicim papirem tak,
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aby i po okrajich trosku precnivala a masu jsem si do ni prelila. V predehraté troubé na 180 ° C jsem
si korpus upekla za 8-10 min.

Dokud se mi korpus pekl utrené jsem si tvarohovy krém. Smichala jsem si tvaroh, vajicko, cukr a
pridala jsem i kliru z limetky a také Stavu z jeji pulky.

Na Predpeceny korpus jsem si Navrstvila tvarohovy krém a kolacek putoval zpét do trouby na 10
min.



