Kefirove livanecky

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Tésto

- zakys 1 baleni

. sul 1 Spetka

- vejce 2 ks

- cukr krupice 1 lzice

- mouka polohruba 200 g

- Ozdoba

- dle potreby marmelédda 1 ks
- dle potreby smetana kysana nebo kefir 1 ks
- dle chuti ovoce 1 ks

- Ostatni

- tuk na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z&kys smichame se soli, cukrem a zloutky. Promichdme, priddme mouku a nakonec vmichédme snih z
bilku. Na rozpéaleném tuku smazime livanecky.

Hotové livanecky potreme dZzemem a ozdobime kysanou smetanou. Mame-li ¢erstvé ovoce,
dozdobime ovocem. Vyteéné jsou s ¢erstvymi jahodami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

