Smazeny camembert

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

. Syr
- syr camembert 4 ks

- vejce 1 ks

- mouka hladka 3 1zice

- mléko 2 Izice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- na obalovani strouhanka 1 ks
- brusinky 4 1zice

- Kase

- brambory 400 g

- cibulka jarni 1 svazek

- smetana zakysana 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory dukladné oplachneme. Neloupeme, uvarime je ve slupce. Po uvareni je oloupeme a
nakrajime na malé kosticky.

Jarni cibulku zbavime necistot a nasekdme na jemné kousky, primichdme k nakrajenym bramboram.
Smés ochutime zakysanou smetanou, soli a Spetkou pepre.Promichdme a nechdme v teplém hrnci.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

V misce rozmichame vejce s hladkou moukou, soli a mlékem v hladké tésticko. Syr postupné
obalujeme nejprve v téstiCku a poté ve strouhance. Pokud chceme mit opravdu jistotu, ze syr pri
smazeni nevytece, obalime ho jesté jednou stejnym zplsobem.

Smazime dozlatova na panvi s rozehratym olejem. Smazeny syr podavame s horkym bramborovym
salatem a brusinkovym dipem.

Poznamka:

Pro ozvlastnéni chuti muzes do tésticka na obalovani pridat trochu susenych bylinek (napr. petrzelky
Ci celeru).



