Kure v zeli

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Slehacka 1 ks

- pepr 1 ks

- kure 1 ks

. sul 1 ks

- slanina anglické 200 g
- zeli kysané 1 balicek

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do pekacku rozlozime kysané zeli a prikryjeme ho platky anglické slaniny. Kure naporcujeme.
Jednotlivé porce posolime a okminujeme, jiné koreni se k tomuto receptu nehodi. Porce poskladame
na zeli a rovnomérné zalijeme Slehackou. Vse peceme, dokud neni maso mékké. Pokud je to treba,
podlévame vodou. Jako priloha se nejlépe hodi bramborové knedliky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

