
Králík v marinádě
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny
Porce: 6

paprika 1 lžička●

cibule 3 ks●

česnek 5 stroužek●

pepř 1 lžička●

olej 200 ml●

králík 1 ks●

voda 250 ml●

hořčice 1 lžíce●

malý kečup 1 ks●

Doba přípravy: 90 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Počet porcí: 6

Postup:
Očištěného a naporcovaného králíka zalijeme připraveným nálevem tak, aby maso bylo celé
ponořené.Nahoru na maso nakrájíme dostatečné množství cibule (lépe víc než míň). Upečeme
doměkka. Je dobré naložit maso předem.

http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

