Pizza s hribky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 3

- celozrnna mouka 200 g

- drozdi5 g

- olivovy olej 1 ks

- mozzarella 125 g

- strouhany parmazan 1 ks
- suSené hribky 1 hrst

- Cesnek 2 strouzek

. sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Houby si predem namocime, dokud nezméknou. Drozdi rozpustime v trosce teplé vody a prilijeme do
misy s moukou. Priddme asi dvé 1zice oleje, vodu podle potreby a uhnéteme tésto. Nechame kynout,
nejlépe 2 hodiny.

Plech potreme olejem a rozprostreme na néj tésto, vytahujeme jej dotenka dlanémi a prsty. Potreme
olejem, trochu osolime, oblozime tenkymi platky ¢esneku, prekrajenymi houbami, natrhanou
mozzarellou a posypeme parmazanem.

Dame péct do trouby rozehrate na 230 °C, sta¢i na 12-15 minut, aby tésto zlstalo pruzné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

