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Suroviny

Porce: 4

. salam dribezi 300 g
- brambory 1 kg

- syr 150 g

- smetana 1 kelimek

- vejce 4 ks

. porek 1 ks

- kvetdk 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kvétak uvarime v osolené vodé (ne uplné domékka). Pekacek vymazeme a dno poklademe platky
varenych brambor. Osolime je a opepprime. Na né rozlozime vareny kvétak, Sunku pokrajenou na
kousky a osmahnutou na oleji. Zasypeme pérkem. Nahoru dame dalsi vrstvu brambor. Posypeme je
strouhanym syrem, zalijeme smetanou rozkvedlanou s vejci. Zapeceme.
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