Kureci sneci
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Sunka 150 g

- Cesnek 1 ks

- hor¢ice 1 ks

- bazalka 1 ks

- kecup 1 ks

- slanina anglickéd 100 g
- kureci prsa 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Prsa nakrojime tak, aby z kazdého kusu vznikl veliky platek. Pak ho naklepeme. Maso pomazeme
smési kecupu a Cesneku. Poklademe platkem slaniny a Sunky. Osolime, opeprime a sto¢ime do
rolady, kterou napichujeme na jehlu a postupné odkrajujeme asi 2 cm platky tak, ze ndm vzniknou na
jehle Snecci. Stridavé napichujeme maso, cibuli a papriku. Maso sypeme bazalkou a mazeme horcici
a olejem. Pak upeceme.
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