Slovenska fazolacka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- bobkovy list 1 ks

- paprika sladka mleta 1 ks

- fazole sterilizované 1 plechovka
- brambory 4 ks

- cibule 1 ks

- olej 3 1zice

- smetana zakysana 1 ks

- uzené moravské 100 g

- jiSka 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na oleji osmazime nasekanou cibuli, pridame na kosticky nakrajenou uzeninu, brambory a jednu lzici
papriky. VSe osmahneme, prilijeme trochu vody a dusime pod poklickou asi pét minut. Pak pridame
okapané fazole a vodu (podle pozadovaného mnozstvi polévky) a varime dalSich 15 minut. Nakonec
pridame instantni jiSku, stl, pepr a zakysanou smetanu a nechame prejit varem. Na talifi ozdobime
cerstvou petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

