Pecené uzene s lepenici
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Suroviny

Porce: 4

- kmin 1 ks

- sadlo 2 1zice

- zeli kysané 300 g

- brambory 500 g

- cibule 1 ks

- krkovice uzena 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso vlozime do pekacku se sadlem a cibuli rozkrajenou na osminky, posypeme kminem, podlijeme
vodou a dame péct. Nesolime, maso uz je dost slané.

Zeli podlijeme vodou a uvarime. Oloupané a nakrajené brambory uvarime v osolené vodé. Z
uvareného zeli slijeme prebytecnou vodu, brambory také scedime, ale trochu vody si nechame
stranou.

Uvarené brambory roz§touchame, pak je smichdme se zelim a vSe jeSté dobre promichame. Podle
potreby pridame trochu vody slité z brambor. Smés by méla byt husta priblizné jako bramborova
kase.
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