Kure na cerném pivu
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

- cibule 2 ks

- slanina anglickd 150 g
- kmin 1 ks

. sul 1 ks

- pivo 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure omyjeme, osusime papirovou utérkou. Dame ho do pekéacku, diikladné osolime a okminujeme.
Poklademe ho na platky pokrajenou slaninou a na kolecka nakrajenou cibuli.

Podlijeme ho polovinou plechovky ¢erného piva. PeCememe asi hodinu v troubé na 220 °C a
podlévame pivem. Jako priloha se hodi Spenat a bramborovy knedlicek.
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