Kureci rizky se sunkou, syrem a pecenymi
bramborami

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- kureci prsa 2 ks

- Sunka 2 platek

- syr 2 platek

. sul, grilovaci koreni 1 ks
- brambory 750 g

. sul, olivovy olej 1 ks

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Kureci rizky osolime, posypeme grilovacim korenim a zprudka opeceme (cca 5 minut z kazdé strany)
na olivovém oleji. Poklademe platkem Sunky a platkem syra, prikryjeme poklickou a hotovo je, kdyz
se syr roztavi.

Brambory omyjeme a uvarime ve slupce. Nakrajime je na ¢tvrtky, mirné posolime, pokapeme
olivovym olejem a ddme na cca 5 minut do trouby pod gril.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

