Kureci platek se susenymi rajcaty a
mozzarellou
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Suroviny

Porce: 4

- olivy 1 ks

- bazalka 1 ks

- vétvicky rajcatka cherry 2 ks
- olej olivovy 1 ks

- kureci prsa 2 ks

- syr mozzarella 1 ks

- rajsky protlak 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsicka podélné rozkrojime. Osolime, opeprime, posypeme susenou bazalkou a potreme
rajCatovym protlakem. Zapékaci formu vymazeme olivovym olejem. Dame do ni maso, celé vétvicky s
rajcatky a olivy. Maso upeceme.

Po upeceni ddme na maso platky mozzarelly a suSena rajcata. Vratime do trouby, aby se mozzarella
roztekla. Na talifi ozdobime ¢erstvou bazalkou. Muzeme podavat bez prilohy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

