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Suroviny

Porce: 5

- vejce 1 ks

- brambory 600 g

- sul 1ks

- slanina anglickéd 100 g
- mouka hladké 300 g

- brynza 200 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Brambory nastrouhdme na ru¢nim nebo elektrickém struhadle, postupné priddvame mouku nebo
trochu vody tak, aby vzniklo hustsi tésto. Do vétsiho hrnce dame varit vodu a osolime. Do vrouci
osolené vody pak postupné po mensich davkach seskrabujeme nozem z prkénka (nebo protlacujeme
pres specialni cednik) halusky. Varime, dokud nevyplavou, asi 3 minuty. Pak je vyjmeme
odpénovackou nebo sitkem. Pripravime si dal$i hrnec, do kterého uvarené halusky vkladame a

rovnou promichame s bryndzou.

Slaninu nakrajime na drobné kosticky a rozskvarime na panvicce. HaluSky dame na talil" a posypeme

slaninou


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

