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Suroviny

Porce: 6

. petrzelka 2 ks

- masox 1 ks

- celer 0.5 ks

- mrkev 2 ks

- krupice 1 ks

. drozdi 1 ks

- houby susené 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Na oleji osmazime cibulku a za stdlého michéni pridame pokrajenou zeleninu a hrst hub nebo
zampiond. Kdyz zelenina zmékne, pridame rozdrobené drozdi, smés zalijeme vodou a osolime.
Béhem varu zahustime 1-2 1zicemi détské krupicky. Nakonec pridame nasekanou petrzelku nebo
libeCek. Aby byla polévka sytéjsi, Ize ji doplnit osmazenymi kostickami chleba.
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