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Suroviny

Porce: 4

- slanina anglicka 4 platek
- cibule 1 ks

- vejce 4 ks

- zampiony 100 g

- kureci kridla 8 ks

- jatra kureci 200 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kridylka omyjeme, osusime a jemné potreme soli. Prstem vytvorime u kloubu kapsu tak, ze
odtahneme kuzi od masa. Tuto kapsu pak plnime nadivkou. Cibuli oloupeme a najemno pokrajime,
stejné nakrdjime slaninu, jatra a zampiony. Na panvi nejdrive opeCeme slaninu s cibulkou a méslem,
pak pridame jatra, zampiony a koreni a ke konci vejce a osolime. Nechdme vychladnout.

Néadivkovou smés vkladame pomoci malé 1zicky do vzniklé kapsicky a pak naplnéna kridélka opatrné
obalime v hladké mouce, rozslehaném vejci a strouhance.

Naplnénd a obalend kridélka osmazime na panvi v rozpaleném oleji. Jako priloha jsou vhodné
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brambory nebo bramborova kase.



