Cibulacka s vinem

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

-syr90 g

- bageta 1 ks

- cibule 1 kg

- vyvar hovézi 1.51

- maslo 50 g

- vino ¢ervené 250 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Cibuli oloupame a nakrajime na koleCka. Podusime ji na masle asi 25 minut. Pak cibuli posypeme
cukrem a osmahneme dozlatova. Prilijeme hovézi vyvar a Cervené vino. Polévku varime zhruba ptl
hodiny. Zatim bagetu nakrdjime na malé krajicky a opeceme je na masle. Porce hotové polévky
ozdobime opecenymi platky bagety a nastrouhanym syrem. Muzeme posypat i petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

