Kralik trochu jinak

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- strouhanka 2 1Zice

- vejce 3 ks

- vykostény krélik 600 g
. sul1ks

. Cesnek 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vykostime zadni stehna a hrbet kralika. Maso nakrajime na kostky, osolime, potreme trenym
cesnekem.

Vlozime do pekace a zalijeme olejem. Nechame pres noc v chladu ulezet. Poté v troubé peceme asi
75 minut. Zhruba 10 minut pred dopecenim zalijeme rozslehanymi vejci se strouhankou. Podavame s
bramborovou kasi a salatem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

