Syrova polevka

Kategorie: Polévky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

. Maslo 1 lzice

.- Mouka 1 1zice

- Voda 11

- Kureci bujon 2 ks

- Syr Eidam 150 g

- Smetana na Slehani 200 ml
. Zloutky 2 ks

- Vegeta 1 1zicka

- Pepr 1 Izicka

- Muskatovy orech 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zarazeni: Obéd
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Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Méslo jsem si na mirném ohni roztala a pridala jsem za 1zici mouky, prilila jsem vodu, ddle jsem
pridala bujény a pockala jsem dokud mi polévka sevrela. Pak jsem pridala nastrouhany syr a varila
jsem ji asi 5 min. Nakonec jsem si smichala smetanu na vareni se zloutky a pridala jsem k nim za
jednu nabéracku polévky. Za stalého michani jsem prilévala smetanovou smés do polévky, dochutila
jsem ji vegetou, peprem a troSkou nastrouhaného muskatového orechu. VSechno jsem to povarila a

polévka byla hotova.

Pri podavani jsem do ni nasypala za 1Zzicku smazeného hrasku a trocha petrzele.



