Boruvkova polévka

Kategorie: Polévky

Autor: karel.abra

Suroviny

Porce: 4

. Bortivky 600 g

- Hrebicek 1 ks

- Cela skorice 1 ks

- Sladka smetana 250 ml
- Hladkd mouka 30 g

- Cukr krupicovy 200 g
Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Bortvky prebereme, nasypeme do cedniku, opereme v tekouci vodé, cednikem pritom potraséame,
ovoce nechame okapak a uvarime je s korenim. Do varici polévky nalijeme smetanu a za stalého
michani povarime. Polévku podle chuti osladime. Podavame se smazenymi placickami, s brambory
nebo nudlemi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

