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Suroviny

Porce: 4

- maso veprové 4 platek
- Cesnek 4 strouzek

- majoranka 1 ks

- slanina anglickéd 150 g
- olej na smazeni 1 ks

- hermelin 2 ks

. sul 1 ks

- pepr 1 ks

- cibule 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cesnek oloupeme a utfeme se soli. Platky masa omyjeme, osu$ime, rozklepeme, osolime, opepiime a
po jedné strané bohaté potreme utrenym cesnekem. Pak maso posypeme majorankou.

Hermelin rozpulime, jednotlivé kousky zabalime do slaniny a nakonec polozime doprostred platku
masa. Platek prehneme a propichneme paratkem. Opeceme na oleji z obou stran dozlatova.

Cibuli oloupeme, nakrajime nadrobno a orestujeme ji ve vypeku. Pak priddme masové kapsy,
podlijeme trochou vody a pomalu dusime domékka. Pokrm poddvame s bramborami nebo ryzi.
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