Skubanky se zakysanou smetanou
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Suroviny

Porce: 4

- smetana zakysana 1 ks
- krupice 200 g

- brambory 1 kg

- rozpusténé maslo 1 ks
. sul 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kousky a uvarime je ve slané vodé. Uvarime je témér do méka a
vodu slijeme do hrnecku. Tuto vodu nalijeme zpatky na brambory asi na dva prsty vody, zasypeme je
krupici a obracenym koncem varecky udélame nékolik Stouchu.

Hrnec prikryjeme pokliCkou a nechdme ho na jiz vypnutém varici jesté asi 10 minut stat. Odstaté
uvarené brambory pak rozstouchame stouchadlem a dobre vymichdme (k tomu pouzivam elektrickou
Hmota by méla byt pékné hladka a tuhd, bez hrudek z kouskt brambor. Podle chuti osolime. V
kastrulku rozpustime kousek masla, namacime do ného lzici a tou nabirdme hotovou bramborovou
hmotu.
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