Vzpominka na slunne Turecko

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek
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Suroviny

Porce: 4

- vino bilé 100 ml

- cibule 1 ks

- olej olivovy 1 ks

- ryze 1 hrnek

. Cesnek 4 strouzek
- krevety 1 baleni

- morské plody 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Turecko

Pocet porci: 4

Postup:

Na panvi na oleji zpénime nadrobno pokrajenou cibuli a ¢esnek a nechame mirné zrazovét.

Pridame sul, pepr, nasekanou petrzel, rozmrzlé plody. Krevety oplachneme a dame opékat.

Ryzi proplachneme horkou vodou, dame do panve, podlijeme vinem, priddme Safran, zalijeme vodou,

aby bylo vSe ponorené a pozvolna dusime. Kdyz se voda odpari a ryze je hotova, miuzeme servirovat.
Rizoto ozdobime bazalkou, petrzelkou a cherry rajcaty.
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