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Suroviny

Porce: 4

- roSténka 4 ks

- sadlo 0.5 Izicka

- cibule 1 ks

- pivo 2 dl

- jiSka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rosténky rovnomérné naklepeme a nalozime asi na 4 hodiny do oleje. Pak je narizneme, aby se nam
nezkroutily, osolime a okorenime.

Na panvi rozpalime sadlo, ve kterém rosténky opeCeme po obou stranach. Vyjmeme je na teply talir
a na vypeku osmazime nadrobno pokrajenou cibuli.

Kdyz je osmazend, pridame zpatky rosténky, podlijeme troskou piva a vody a dusime az do zméknuti.
Béhem duseni rosténky obracime a podlévame pivem. Kdyz jsou mékké, zahustime je hotovou
tmavou jiSkou. Podavéame s ryzi, zdobime opecenou klobaskou a na kolecka pokrajenou cibuli.
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