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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- mouka hladka 1 IZice
- masox 1 ks

. maslo 1 Izice

- okurka kyseld 1 ks

- kotlety veprové 4 ks
. omacka chilli 1 ks

- kapary 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety naklepeme, osolime, okorenime, pokapeme jemné chilli omackou, potreme olejem a dame do
lednice na 2-3 hodiny odlezet. V hlubsi panvi rozehrejeme 3 Izice oleje, na kterém kotlety pozvolna z
obou stran opeceme. Pak je odlozime na nahraty talir.

Do péanve pridame Izici mésla, na kterém zpénime posekanou cibuli, posypeme moukou, lehce
osmahneme, zalijeme vyvarem a dobre promichame.

Do omacky vratime kotlety, pridame 1zici kaparu a zvolna varime asi 15 minut. Ke konci priddme na
kostiCky pokrajenou okurku. Jako priloha jsou vhodné brambory, bramborova kase nebo také ryze.
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