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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- vejce 2 ks

- drozdi 30 g

- brambory 300 g

- mléko 500 ml

- majoranka 1 ks

- slanina anglickéd 100 g
. Cesnek 1 ks

- mouka hruba 300 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Polovinu brambor uvarime ve slupce ve vodé, oloupeme a nastrouhame. Zbylé brambory
rozstrouhdme v syrovém stavu. Mezitim si pripravime kvasek a priddme ho do misy. Dale pridame
rozslehana vejce, pokrajené maso Ci Skvarky, ¢esnek utreny se soli a majoranku.

Prilijeme zbylé mléko, smés promichdme a vypracujeme hustsi tésto, v pripadé nutnosti priddme
trochu mouky. Tésto prikryjeme utérkou a na teplém misté nechame kynout. Vykynuté tésto
rozetreme do vymasténého pekace a upeceme ve vyhraté troubé. Pred dopecenim povrch potreme
sadlem.
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