Labuznicky kralik na smetane
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Suroviny

Porce: 4

. petrzelka 1 ks

- koreni grilovaci 2 1ziCka

- smetana 250 ml

- paprika sladka mleta 1 1zicka
- maslo 0.5 kostka

- kralik 1 ks

- horcice 5 Izice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V kastrilku rozehrejeme maslo, pridame koreni a papriku. Nechdme provonét a po chvili vmichdme
horcici. Kralika vlozime do pekacku a potreme teplou marinddou. Zakryjeme folii a nechdme do
druhého dne v lednici rozlezet.

Pak dame péct do trouby predehraté na 200 °C. PekacCek prikryjeme alobalem a v pribéhu peceni

potirdme vypekem. Po 45 minutach sundame alobal a polijeme maso osolenou smetanou. PeCeme
dalsich 45 minut.

Opét obcas potreme vypekem. Podavame se salatem a bramborovou kasi.
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