Masove kulicky se spagetami

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- maso veprové mleté 500 g
- bazalka 1 ks

- provensalské koreni 1 Spetka
- cibule 1 ks

- vejce 1 ks

- vyvar 0.51

- rajcatové pyré 1 plechovka
- bazalka 1 1ziCka

- oregano 1 1zicka

- cukr 1 IZice

. sul 1 Spetka

- pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika
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Pocet porci: 4

Postup:

Mleté maso a vejce smichame. Smés dochutime soli, peprem a provensalskym korenim. Tvorime
kulicky a osmazime je na oleji. Na zbylém oleji osmazime kosticky cibule. Pridame rajcatovy protlak,
vyvar, okorenime bazalkou a oreganem a nechame zredukovat. Dle chuti jesté osolime a je li pyré
prilis kyselé, dosladime cukrem.

Podévame se Spagetami.



