Veprove vezicky s paprikami
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- veprova kyta 8 platek
- syr strouhany 150 g

. paprika Cervena 2 ks
- olej 4 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Platky veprové kyty oCistime, po obvodu nékolikrat narizneme, naklepeme a okorenime. Papriky
zbavime jadrinct, omyjeme a osuSime. Potom kazdou papriku rozkrojime na Ctyri kusy.

Rizky na oleji ope¢eme dozlatova, pak je vyjmeme. Na vypeku osmahneme papriky, podlijeme vodou,
okorenime, jemné osolime a jesté kratce podusime.

Platky masa naskladdme na plech vylozeny pecicim papirem, na kazdy platek polozime kousek
papriky, dalsi platek a papriku. VSe zpevnime Spejli a posypeme strouhanym syrem. Masové vézicky
zapékame v troubé zhruba 15-18 minut pri 190 °C. Poddvame s opecenymi brambory.
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