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Suroviny

Porce: 6

- slanina anglicka 100 g

- cibule 1 ks

. jatra drubezi 500 g

- noziCky parky 2 ks

- okurky sterilované 4 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- dle chuti oméacka sojova 1 ks
- mouka hladka 1 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Slaninu nakrajime na kosticky a rozeskvarime na panvicce, priddme drobné nakrajenou cibuli,
nechame ji zruzovét, pak primichdme na nudlicky pokrajena jatra a vSe opeceme.

Potom vlozime na kousky nakrajeny parek, okurky a lehce osolime, opeprime, zastrikneme sdjovou
oméackou. Podlijeme mirné vodou a kratce podusime.

Mouku rozmichédme v trosce vody a vlijeme ji do Stavy. Rozmichame a asi 10 minut jeSté provarime,
dle potreby dochutime. Podavame nejlépe s varenou ryzi.
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