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Suroviny

Porce: 4

- veprova kyta 500 g

- Zampiony 400 g

- cibule 2 ks

- masox 1 kostka

. su, pepr, ¢ervena paprika, kmin, jiska 1 ks
- brambory nebo ryze 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime na kosticky a osmahneme na oleji. Priddme na kosticky nakrdjené maso, osolime,
opeprime, priddme kmin, cervenou papriku a kostku bujonu. Varime a podlévame vodou, poté
pridame na platky nakrajené zampiony.

Podlévame a dusime, dokud maso nezmékne. Nakonec zahustime jiskou.

Podavame s bramborem nebo ryzi.
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