Kure kentucky se zampiony
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

. trocha sul 1 ks

- Kentucky koreni 1 ks

- zampiony cerstvé 500 g

- cibule 1 ks

- trocha maslo 1 ks

- dle potreby jiska instantni 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure naporcujeme, osolime a potreme v oleji rozmichanym korenim kentucky. Dame odlezet do

lednice.

Zampiony nakrajime na platky. Kure naskladame do pekace, lehce podlijeme vodou a posypeme
polovinou Zampiont, poklademe oriSky mésla a dame zakryté péct do trouby. Peceme pomalu zhruba

1,5 hodiny a pribézné polévame vypekem.

Po dopeceni vlozime do vypeku zbytek zampiont a pokrajenou cibuli a lehce podusime. Vzniklou
oméacku muzeme také zahustit instantni jiSkou. Jako prilohu uvarime jasminovou ryzi, do niz mizeme

pro chut vmichat také trochu pokrajenych zZampionda.
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