Beérovicky kralik
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- krélik 1 ks

- keCup 2 1zicka

- horcice 2 1zicka

- cibule 2 ks

. Cesnek 5 strouzek

. pepr 1 1zicka

. sul 1 1zicka

- olej 200 ml

- paprika sladka mleta 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Ze surovin si pripravime marinadu, do které nalozime krali¢i maso nejméné na 24 hodin a nechdme v
chladu.

Peceme prikryté domékka, podlijeme trochou vody. Tésné pred dopecenim odkryjeme, aby maso
ziskalo barvu.

Takto upeceného kréalika muze$ podavat s ryzi. Ja vypek sliju, zahustim smetanou a serviruju s
knedlikem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

