Tvarohovy strudl s rozinkami

Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 7

. Stridlové tésto 4 platek

- Rozinky 3 1Zice

- Tvaroh 500 g

- Mouckovy cukr 3 1Zice

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Vejce 2 ks

. Klira z citronu 1 ks

- Zakysena smetana 2 1Zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Zacala jsem tim, Ze jsem si rozinky namocila do vody. Nadivku jsem si pripravila tak, ze jsem si
smichala tvaroh, mouckovy a vanilkovy cukr, jedno vejce a citronovou kuru, nakonec jsem pridala i
rozinky, z nichz jsem predtim slit vodu.

Strudlové tésto bylo kupované. Byly to 4 platky tésta (zvyknu kupovat jiné - tendi, toto bylo mensi a
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tlustsi), proto jsem si 2 platky spojila, tak ze jsem preloZzila konce asi tak 10 cm pres sebe. Tam kde
se spojili jsem je potiela smési vajicka a SlehacCky (vétSinou pouzivam zakysanou smetanu, ale ted mi
zustala Slehacka, tak jsem ji pouzila namisto zakysané smetany). Nasledné jsem celé tésto potrela
touto smési a na to jsem Navrstvila na delsi stranu tésta nadivku. Jelikoz strudlové tésto jsem si
predtim polozila na ¢istou utérku, pomoci ni jsem si srolované tésto (nezapomenout zahnout konce,
aby se nadivka nevyklopila) a prelozila jsem stoCenou $trudl na plech. Plech mize trosku potrit
olejem, ja jsem na to ale zapomnéla, ale Strudl se mi neprilepila.

Pekla jsem to na 180 ° C 40 min. Po upeceni jsem s$trudl nechala vychladnout a az potom jsem ji
nakrajela.



