Masova rolada s houbami
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Suroviny

Porce: 4

- mleté veprové maso 800 g

- varené vejce 2 ks

. lesni ¢erstvé houby nebo zampiony 300 g
- tvrdy strouhany syr 200 g

- stredné velké cibule 2 ks

. Sul, pepr a koreni dle vlastni chuti 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Osmazime cibulku nakrajenou na tenké platky dozlatova. Houby osmazime zvlast a potom smichame
s varenymi vejci, korenim a strouhanym syrem. VSe pomichame.

Na pecici papir naneseme plat mletého masa silny 4-5 mm. Nezapomeneme osolit a opeprit.
Doprostred pres celou délku masa naneseme pripravenou napli, srolujeme i s pec¢icim papirem a ve
vyhraté troubé pri na 170 °C 20 minut predpeceme, aby rolada pékné ztuhla a nevytekla Stava. Pak
rozbalime a 35 minut dopékame.

Jako priloha se hodi bramborova kase nebo oblibeny Cerstvy chléb.
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