Veprova krkovicka pecena v majonézovém
kabatku
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Suroviny

Porce: 4

- krkovicka 1 kg

- majonéza 1 sklenice

- velké cibule 3 ks

- gouda nebo eidam 200 g

. dle chuti sul, pepr, majoranka, koreni 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso osolime, okorenime, posypeme kminem a majorankou. Maso vlozime do pekace a natreme ho
majonézou - vrstva zhruba 4 mm.

Na majonézu poklademe koleCka cibule.

A vSechno zasypeme syrem.

Pekac zavreme a v rozehraté troubé peceme na 180 °C, domékka asi hodinu. Na peceni
nepotrebujeme zadny tuk, ale maso mizeme podlit asi 100 ml horké vody. Maso zustane pod
majonézovo-cibulovo-syrovym plastém stavnaté a krehké! Skutecné stoji za vyzkousSeni.
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