Cuketova rolada s masovou naplni
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Suroviny

Porce: 4

- cuketa 400 g

. syr eidam 30 % 150 g

- vejce 1 ks

- hladkd mouka 1 hrnek

- mleté veprové maso 500 g
. sul, pepr 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cuketu oloupeme a nastrouhame nahrubo. Syr nastrouhdme najemno a 2/3 pridame k cuketé. Do
smési nasypeme mouku, opeprime, osolime a pridame celé vejce. Smés rozetreme na pecicim
papirem vylozeny plech na cca 0,5 cm silnou vrstvu. Dame zapéct do trouby predehraté na 200 °C
priblizné na 30 minut.

Mleté maso osolime, opeprime a smichame se zbyvajicim nastrouhanym syrem a rozetreme na
cuketovou placku. Opatrné sto¢ime pomoci peciciho papiru do rolady a peceme dalSich 45 minut.
Podévame s brambory ¢i bramborovou kasi.
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