Kureci stehno na hribcich

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kureci stehna 4 ks

. dle chuti stl 1 ks

- trocha houby susené 1 ks
. maslo 1 Izice

. vino bilé 100 ml

. hiiby 400 g

- ryze 1.5 hrnek

. cibule 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omytda kureci stehna osolime a posypeme rozdrcenymi susenymi houbami. Vlozime je do pekace,
polijeme maslem a pomalu pe¢eme v troubé. Podlijeme trochou vody a mazeme pridat bilé vino.
Po néjaké dobé peceni stehna otoCime a pridame pokrajené houby. Je-li treba, mirné podlijeme a
znovu pridame bilé vino. Poddvame s ryzi, kterou jsme uvarili s cibuli.
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