Kureci platky ve slehacce

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 2

- dle potreby olej 1 ks

- cibule 1 ks

. sul a pepr podle chuti 1 ks
- trocha vegeta 1 ks

- Tizky kureci prsa 2 ks

- Slehacka 1 ks

. syr eidam 150 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Dno zapékaci misky zlehka potreme olejem a posypeme nadrobno nakrajenou cibuli. Poklademe
platky masa, které jsme osolili, opeprili a mirné posypali vegetou.

Déme péct do trouby na 180 °C. Po 20 minutdch peceni zalijeme maso Slehackou a pec¢eme dalsSich
10 minut. Nakonec maso zasypeme nastrouhanym syrem a nechame upéct dozlatova. Podavame s
bramborem nebo s ryzi.
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