Medove uzene

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- velka cibule (nakrajend na platky) 1 ks
- sadlo 1 1zice

- uzena krkovice 4 platek

. Zalivka

- dijonska horcice 1 Izice

- ¢erné pivo 150 ml

- med 1 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do vymasténého pekacku rozlozime cibuli nakrajenou na velka kolecka. Pomastime ji sddlem a
rozlozime na ni platky uzeného masa. Vlozime do trouby predehraté na 200 °C a peceme asi 45
minut dozlatova.

V poloviné peceni peka¢ vyndame a maso zalijeme omackou smichanou z horcice, piva a medu.
Dopeceme domékka a podavame s pecCivem. Jako priloha je také velmi dobra dusend cuketa s lilkem
a cibuli.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

