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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- bez kosti Veprova kotleta 4 platek
- cibule 2 ks

- klobasa paprikova 1 ks

- trocha olej 1 ks

- dle chuti koreni grilovaci 1 ks

- vino bilé 200 ml

- salat bramborovy 600 g

- na oblohu zelenina Cerstva 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do pekacku nalijeme trochu oleje, vlozime kotlety, kratce opeceme, okorenime, priddme na kolecka
nakrajenou cibuli a klobasu. Nepatrné podlijeme vodou a dame péct do trouby (asi pri 200 °C).
Peceme priblizné pil hodiny a obcas kotlety obracime. Pak podlijeme vinem a dopec¢eme domékka.
Vino nechame témér vyparit.

Hotové kotlety poddvame s bramborovym salatem a doplnime zeleninou.
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