Zapeceny chlebicek se smetanovou
pomazankou, houbami a Sunkovym salamem

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 5

- Zakysena smetana 200 ml

- Kureci salam 1 ks

- Tvrdy syr Eidam 50 g

- Velké zampiony 4 ks

- Taveny syr 1 ks

- Zelené olivy s paprickami 1 baleni
. Pepr, sul 1 ks

- Bageta 5 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Americké Panenské ostrovy
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Pocet porci: 5

Postup:

V mise jsem si smichala kysanou smetanu a taveny syr. Syr jsem si nastrouhala, olivy nakrajela, kdo
ma rad cibulku tak ji také nadrobno nakraji a vSsechno jsem pridala do misy. Smés jsem si okorenila a
mazala na chlebicek. Hriby jsem si umyla a nakrajela na platky. Chlebicek jsem dozdobila bud’
houbami nebo salamem. Troubu jsem si predhriala na 180 ° C a chlebicky zapékané asi 15-20 min.
Nejlépe je to teplé, pripadné pokud néco zbude, tak je dobré si to ohrat v mikrovince.



