Bila polévka z housek a syra
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Suroviny

Porce: 4

- Housky malé 4 ks

- Ementdl 100 g

- Voda 1500 ml

- Nakrajena michand zelenina 2 1zZice
- Cibule velka 1 ks

. Tuk 80 g

- Muskatovy kvét 1 Spetka

- Petrzelka 1 hrst

- Smetana na vareni 1 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Housky i syr nakrajime na platky a stridaveé klademe do hrnce, ktery se da tésné uzavrit poklici.
Zalijeme vodou, priddme nakrouhanou zeleninu, cibuli a hrnec uzavreme. Mirné varime, az se
housky a syr rozvari, pak prolisujeme sitem, zjemnime kouskem cerstvého tuku a mlékem a
okorenime muskatovym kvétem a sekanou zelenou petrzelkou.
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