Hermelinova polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- strouhanka 0.5 hrnek

- maslo 1 Izice

- vyvar zeleninovy 750 ml
- hermelin 1 ks

- vejce 1 ks

- dle chuti vegeta 1 ks

- dle chuti kari 1 ks

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 10 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Strouhanku jemné osmazime na masle a pak ji zalijeme horkym vyvarem. Priddme nakrajeny
hermelin, promixujeme a ddme varit. Kdyz se polévka vari, zahustime ji vejcem, okorenime a osolime
dle chuti.

Tuto polévku muzeme podéavat s opeCenym toastovym chlebem nebo kupovanou smazenou zavarkou
- kulickami. Vyborné je dochucend ¢erstvymi bylinkami (petrzelkou, libeCkem ¢i celerovou nati).


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

