Kralik nadivoko

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

. kralik 1 ks

- libova slanina 100 g

- maslo 3 Izice

. cibule 2 ks

. trocha stl a pepr 1 ks

. Cervené vino 500 ml

. koreni Divocina 0.5 balicek
- lesni houby 200 g

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Kralika rozdélime na Sest dili, osolime a opeprime. Slaninu nakrajime na kosticky a rozskvarime.
Pridame maslo a nakrajenou cibuli, kterou nechdme zpénit.

Vlozime maso a nechame ho zatdhnout. Prisypeme koreni a zalijeme vinem. Zvolna dusime. Pred
dohotovenim prisypeme houby (mohou byt i suSené) a jesté kratce spolecné podusime. Podavame s
brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

