Kureci specialita na pivu
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 500 g

- cibule 1 ks

- por 1 ks

- rajsky protlak 1 1zice
- pivo 100 ml

- vegeta 1 ks

. sul 1 ks

- pepr 1 ks

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime najemno, oCiStény a omyty porek nakrajime na rovnomérna kolecka.
Kureci maso omyjeme a nakrajime na nudlicky, osolime, opeprime a zprudka opeceme na
rozehratém oleji. Pridame cibuli a pér, rajsky protlak a vse podlijeme pivem. Kratce podusime,
dochutime Vegetou a pripadné dochutime soli a peprem.

Vhodnou prilohou je ryze a nebo bramborové hranolky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

