Syrovo-paprikova a olivova pomazanka

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 3

- Zelena paprika 500 g

- Taveny syr 1 ks

- Salamovy syr 1 ks

- Vegeta 2 1zicka

- Zelené olivy 150 g

- Maslo 60 g

- Pepr 1 ks

- Zakysena smetana 2 1zice
- Balkansky syr 50 g

- Taveny syr 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika
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Pocet porci: 3

Postup:

Syrovo-paprikova pomazanka

Papriky jsem si umyla a vybrala z nich jadérka a protoze moje byly dost palivé, tak jsem jim vytizla i
zilky. Papriku jsem si nakrajela na mensi prouzky. Do hlubsiho hrnce jsem si vlozila papriku, pridala
jsem strivka a vegetu. VSechno jsem to nechala pod poklickou spolu podusit. Priblizné za 15-20 min.
byly hotové. Je to vynikajici i jako pomazanka, ale i jako rychla vecere s chlebem, at uz teplé nebo za
studena.

Olivova pomazanka

Olivy jsem si nadrobno nakrajela. Pridala jsem k nim taveny syr, maslo, zakysanou smetanu a na
kosticky nakrajeny syr feta. Pridala jsem pept, ale sul ne, protoze olivy i feta jsou slané. Nechala
jsem je v lednici alespon hodinu, aby se chuté dobre spojily.



