Tomatova polevka s klobasou a fazolemi
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Suroviny

Porce: 4

- vétsi cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- na smazeni olej 1 ks

. kvalitni pikantni klobasa 1 ks

- sladka mletd paprika 1 1zicka

- cherry rajc¢atka 100 g

- zelené fazolové lusky 1 hrst

- rajsky protlak 1 plechovka

- fazolky (bilé v tomaté, tmavé nebo mix) 1 plechovka
. podle chuti pepr a sul 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli i cesnek oloupeme a spole¢né pokrajime. V hlubsim hrnci rozehrejeme olej a cibulku zlehka
orestujeme.

Klobasu pokrajime na koleCka a pridame k cibulce. Nesmazime ji dlouho, spi$ jen nechame provonét.
Déle k oleji priddme papriku. VSe promichame a zalijeme litrem vlazné vody.

Pridame oci$téna pokrajena rajCatka, zelené fazolky, pulku protlaku, ¢esnek a fazolky z plechovky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

VSe promichame a nechame povarit, dokud se chuté dokonale nepropoji. Na zavér polévku podle
vlastni potreby dochutime soli a peprem.



